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Meniiplan 2025
Kalenderwoche 28

Datum Mittagessen Abendessen

Gebratenes Pouletschnitzel I
Montag Kriuterbutter Spaghetti mit Tomatensauce

07. Juli Reichhaltiger Salatteller und Reibkase

Schweinsvoressen

D|enst::|g Spatzli Zwetschgenfladen mit Rahm
08. Juli Karottengemiise
. Linsen-Cur . . .
Mittwoch ATty Wienerli im Teig
Basmati-Reis . .
09. Juli Wok-Gemiise mit Sellerie-Apfelsalat
Paniertes Pouletschenkel-Steak
Donnerstag Cafe complet
Bratkartoffeln . .
10. Juli Ratatouille Fleisch- und Kaseplatte
. Fischragout
Freitag - : . : . :
" im Blatterteig-Pastetli Quiche Lorraine mit Salat
11. Juli Broccoli & Blumenkohl
Schweinsplatzli
Cognac-Rahmsauce .
Samstag g - Wurst-Kasesalat
12. Juli Butterntdeli
Grilltomate
Kalbsgeschnetzeltes . it
Sonnta . g Fozzelschnitte mit Zimt-Zucker
9 Rosti
13. Juli Mischgemiise und Beerenkompott
Wochenhit: Fleisch- und Poulet Herkunft: Schweiz
Kalbsbratwurst mit Tomaten-Currysauce, Lachs: Norwegen (Aquakultur)
P Fri d Kabi | Zander: Estland (Wildfang)
ommes Frites un abissalat Crevetten: Vietnam (Aquakultur)
Brot- und Backwaren: Schweiz
Vegi-Hit: Uber Zutaten i Gerichten, die Allergi d
P . A A . er Zutaten In unseren Gericnten, die ergleno er
Krauter-Gnocchi mit m.edlferranem Gemuse’ Intoleranzen ausldsen konnen, informieren wir Sie gerne
Tomatensauce und Reibkase auf Anfrage.

Zu jedem Mittagessen servieren wir eine Tagessuppe und einen gemischten Salat
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